
     Menüplan vom 31.03. bis 04.04.2025 
 

  

 
Montag 

Graupeneintopf mit frischem Gemüse und Kartoffeln [SL, GG, GE] Bio-Brötchen 
[DI, GE, WZ, LU, GG] 

 
Dienstag 

Bratwürstchen [SL, SE] Sauerkraut [ML] hausgemachtem Kartoffel-
Pastinakenpüree [ML] Selleriepuffer [GG, SL, WZ] heller Kräutersoße 
[ML] Salzkartoffeln 

 
Mittwoch 

Vorsuppe: Brokkolicremesuppe [ML] Hausgemachte Buchteln [EI, WZ, 
DI, LU, ML] Vanillesoße [GG, WZ, ML, GG] 

 
Donnerstag 

Hähnchenbrustfilet [EI, GG, ML, SL, SO, WZ] Tomaten-Basilikum-Soße 
[GG, WZ, SU / 2] Reis gemischter Salat mit Essig-Öl Dressing [SU / 2] 3 
Kartoffeltaschen [ML / 2] tomatisierte Gemüsepfanne (bunte Paprika, 
Bohnen, Zucchini) 

 
Freitag  

Rote Betepuffer [EI, GG, ML, SF, SL, SE, SO, WZ, DI, RO, GE, HF, MA, 
HN, WN] mit cremigem Kräuterquark [ML] Salzkartoffeln Blattsalat mit 
Joghurtdressing [ML] 

 
 
 


